[bookmark: _GoBack]Ферменты – группа белков, обладающая специфическими каталитическими свойствами, то есть каждый фермент катализирует одну или несколько сходных реакций.
Молекулы, которые присоединяются к ферменту и изменяются в результате реакции – субстраты.
Ферменты: трипсин – катализирует гидролиз белков, рибулозобисфосфат(?) – карбоксилаза – катализирует карбоксилирование (присоединение CO2) рибулозобисфосфата при фотосинтезе, глутаминасинтетаза – катализирует образование аминокислоты глутамина из глутаминовой кислоты и аммиака.
Ферменты (энзимы) – обычно белковые молекулы или молекулы РНК (рибозимы) или их комплексы, ускоряющие (катализирующие) химические реакции в живых системах.
Отличительной особенностью ферментов по сравнению  с небелковыми катализаторами является их высокая специфичность – константа связывания некоторых субстрантов с белком может достигать 10^(-10) моль/л и менее. Каждая молекула фермента способна выполнять от нескольких тысяч до нескольких миллионов «операций» в секунду. Например, одна молекула фермента ренина, содержащегося в слизистой оболочке желудка телёнка, отвораживает(???) около 10^6 молекул казеикогена (???) за 10 мин при темп 37 град.
При этом эффективность ферментов значительно выше активности небелковых катализаторов – ферменты ускоряют реакцию в миллионы и миллиарды раз, небелковые катализаторы – в сотни и тысячи раз. 
